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%W : Graves argileuses

% : Guyot simple
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@&% %/Zéxf : 25 ans en moyenne
Dernsite. - 3000 2 5000 pieds/ha

Jﬁa’%ﬁ@& : 60% merlot, 20% cabernet sauvignon,

20% cabernet franc
@5&0&‘6 : Manuelle et mécanique

WWO/?/ : Macération préfermentaire a froid ;
cuvaison 15 jours en cuve inox thermo-régulée ;

élevage sur lies fines pendant 9 mois

Drodbuctiory - 8 000 bouteilles.
(?Wm/@ : 5 a8 ans

B@WMJZZZW : “De bonne intensité, le bouquet du Chateau Chatard a la
fraicheur et la complexité pour focus. Ainsi, il révéle des
notes de baies noires combinées a des nuances crayeuses et
épicées. De type linéaire, le vin se déroule sans accroc en bouche.
Ses tannins, encore quelque peu serrés, sont bien intégrés et
offrent une assise fiable. Un vin caractériel, authentique et

salivant.” Yves Beck

@g@ . 13% Vol.

Wé : Bouteille lourde ;

Capsule complexe alu;
Bouchon Diam garanti sans gout de bouchon

Etiquette adhésive avec dorure a chaud.

ok kK
* T«

atable S

OR 2024

e PRODUIT ISSU DE a
AGRICULTURE FRANCE L AGRICULTURE BIOLOGIQUE

CHATEAU CHATARD « Zear Rers LARRAT « CHATARD - 35490 ST-GERMAIN-de-GRAVE -« tél. 0556 51 67 52 « mob. 06 61 32 46 72
www.chateau-chatard.com « jr.larrat@chateau-chatard.com « SIRET:509 714 754 00017 « TVA: FR93509714754



