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Derroir : Graves argileuses
Yaille - Guyot simple
Jeface 0,7 ha
Yensite - 5500 pieds/ha
Assernblage : 85% Cabernet Frane, 15% Malbec (cot)
Recotte : Manuelle

Lingtreatiory - En cuve, puis élevage de
12 mois en amphore TAVA

DProcbuctiors - 1600 bouteilles.
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W& : Bouteille bourguignonne

Coffret de 3 bouteilles
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